
Kedves Barátaim,

 

Minthogy az útkaparás a hónap utolsó péntekjére esett, ahol is a Borklub közönségének nagy része megjelent, spontán döntésünkkel azonnali hatállyal véget vetettünk klubunk nyári szünetének és a kocsifordák szünetében megejtettük az ilyenkor amúgy esedékes kós-tolásokat.

 
Döntésünket tovább alapozta a belátás, ami több, nagyobb méretű kátyú szélén álló hegy láttán lett úrrá rajtunk: Majd a Feri beletolja.

 
Most ez alkalommal nem én választottam ki hedonista élvezkedésünk szereplőit. Valami csoda folytán azok többnyire kézből kínálva vagy a kerítésoszlopokon kerültek elő ott, ahol éppen valakinek a háza előtt ápolgattuk nemszeretem lakótársainkat, a híres pátyi kátyúkat. Ezért a borok, s borkísérő egyéb nemű folyadékok máskor oly fontos sorrendjére 
itt nem tudtam tekintettel lenni.  Ilyen nyíltszini, spontán kátyuközi reakciók esetében ez talán bocsánatos bűn.

 
Az út szélén felvonultak a klubból már ismert Vylyan, Wunderlich, Petrányi borok.  Ezeket először a MZs-Határ út sarkon vettük alaposabban szemügyre. Az elhangzó értékelések szerint úgy tűnik, ezen italok fél kézzel a lapátot markolva, szabad levegőn is megállják a helyüket. 


Külön örömmel hallottam a  Csopaki rizling dícséretét, pedig nem is én hoztam elő. Erről zárójelben annyit jegyeznék meg, hogy aznap, pénteken épp Csopakról rohantam haza kátyutömésre. Kint voltunk a szőlőkben és próbáltuk becsülni, mikor fogunk szüretelni. Örömmel jelentem, hogy rizlingünk kicsit fázva-ázva, de kitűnő egészségi állapotnak örvend. 
Elvileg akár novemberi szüretre is gondolhatnánk... Trocken bieren auslesen, álmodjunk egy picinykét. Drukkoljatok, mert ha bejön, az nagyot fog durranni.

 
A fajtiszta italokat kellemes színfoltként kísérte a minden borok őse, a vidéki kevertszőlős rose-siller. A sarki kóstolásba bőven belefért ez az egészséges ízű ital is, jól mutatva az utat a keverten álló,  0,5-1 holdas családi ültetvények valahogy kierjedő-letisztuló borától a mai, a természeti folyamatokat rafináltan kihasználó fajborokig.  Ne felejtsétek, ez a paraszti óvatosságot jól tükröző,  a max. rézgálicos védelmet ismerő, többszáz éven keresztül akár 5-8 
szőlőfajtát keverten befogadó ültetvény, nemzetközi irányzat volt és Tokaj-Hegyalján a mai napig fennmaradt.

 
Előkerült egy 2001-es Kékfrankos rose is. E bor kapcsán klubtagjainknak a korábban a rose-król tanultakat volt alkalmuk a gyakorlatban is elmélyíteni. A szemrevételezés és a kóstolás sajnos visszaigazolta, hogy  rose frissen, maximum egy, ritkábban másfél-két éves koráig 
fogyasztva az igazi. A tanulság, ha elraktad a rose-t, ne feledkezz el róla és gyorsan keresd a következő alkalmat az elfogyasztására.


Az MZs-Határ út sarki kóstolóállomáson a másik, szokásosabb keverési irányzatot a fajtaborok házasítása, a cuvée képviselte, melynek kellemes bemutatkozója volt a  dél-balatoni Pócz Pince Silvia cuvée-je. A 2004-es év hűvös-nedves szőlészeti-borászati viszonyait tükrözi, hogy ez a szép illatú, kellemes zamatú ital csak mint tájbor minőség jelent meg.  A pince nem akart stiklizni, hogy némi adalékkal feltornázza a minőségi 
kategóriába, vállalta az alacsonyabb árral járó alsóbb besorololást. De ezzel véleményem szerint inkább jó hírnevét növelte.

 
Valahol a Határ út, Május 1. utcát követő szakaszán régi ismerőst üdvözöltünk örömmel, a soprononi Jandl familia nevezetes barrik Kékfrankosát, ha jól emlékszem 2003-ból.  Ez egy igazi különlegesség volt, mert amúgy kékfrankost nem igazán szoktak barrikolni.  E bornál is 
igaz azonban, ha a barrik érlelés szolgálja a bort és a sokszor mérhetetlen faízt nem egy közepes bor piaci értékének vélt emelésére használják, akkor az érlelési stílusok között van helye a barriknak is.

 
Míg a borok illata, zamata elsősorban a  Határ út környékén érvényesült igazán, addig a Walton és Törley pezsgők feltűnően jól szerepeltek a Töki úton, ahol valahogy egy csodás hölgyek által kínált kis kaviáros kisérő is került. A mondénná váló hangulatot tovább emelték a nemsokára hirtelen megjelenő, felejhetetlen emlékeket felidéző zsírosdeszka falatkák. 

Szintén a Töki út e táján találkoztunk a 200 Ft-os fehérrel, ami igazából 400-at is megér literáron.  Ha ehhez hozzáadjuk a 0,75-ös palackozás, a piaci megjelenítés költségeit, jutalékait, Áfá-it, akkor ez CBA mértéken mérve kb. 650-700 Ft-on fog megjelenni.  Akinek tiszta, jó hűvös pincéje mellett, tisztapalackba töltögető kézügyessége, tiszta dugója és dugónyomópotenciája van, s mindemellett  nem utolsósorban megbízható, jó pincekapcsolata is van, ne hezitáljon, napi étekkisérő ivóbornak szerezzen be ilyen bort.

 
Lelkes kaparó csapatunk a munka lendületében később eloszlott a hosszú Töki úton, így már nem bírtam követni az eseményeket. Remélem arrafelé is kellemes illatokkal-ízekkel lehetett találkozni. 

Sajnos eddig tartott a Bozsó és Szeremlei Feri lendülete.  Bár besötétedett, mi azért bírtuk volna tovább az útkaparást, hiszen ahány ház, annyi kerítésen, ház előtt megjelenő meglepetés. Sajnos egy dologra nem voltunk teljes figyelemmel. Másnap találtunk néhány kóstolási kelléket a betömött utcák szélén.  Kérlek arra Benneteket, hogy az ilyesmire vigyázzunk, mert a listán kívül maradó és nem kátyumasszírozó típusú szomszédainkat esetleg irritálja: azt hiszik, hogy az önkormányzat munkásainak ilyen jól megy.

 
Kátyutömő kóstolásunkat összefoglalva csak annyit mondhatok: maradt még kátyú!  A   Május 1. utcában hamarosan ismét összejövünk. Addig is lapátunkat és ízlelőbimbóinkat készenlétben tartva állunk elébe az új kihívásnak: a kátyúk reszkessenek, ne mi harapjuk el a nyelvünket, s inkább nyeljünk nagyokat, mikor érzékszerveinket ízharmóniák igézete 
lengi körül, mint a lengéscsillapító cseréjekor esedékes számla láttán.

 
A kátyuk mellett pedig továbbra se felejtsük el figyelni a kerítésoszlopok tetején megjelenő, az útkaparás bosszúságát örömmé átfordító, a kaparást emlékezetessé tevő értékeket. Jó emlékeinkben fog élni akkor, mikor már lányainknak-asszonyainknak is elég lesz egy pár cipő, ha gyalog akarnak végigmenni a sima aszfaltsávon és kocsink is nem sárkolonccal, de tiszta kerékkel áll be a garázsba.
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Ritecz János

